
Entrées 
Les Huitres N°3 Marennes d’Oléron

Foie Gras de Canard Maison, confit de poire, amandes et
café 

Noix de St-Jacques, Betterave rouge et Crumble
Mimolette

M E N U  N O U V E L  A N  F O R M U L E S
Menu 60 €

Pavé de Cerf, Sauce Grand Veneur aux Canneberges

Chapon de Nordausques farci Demi-Deuil

Gros Flétan Sauvage Rôti, Caviar Avruga,  Espuma
Aquavit

Plats 

Bûche Pâtissière de Rémy Dulce, fruit de la
passion et noix de Pécan

Les Crêpes Suzette

Tiramisu comme un grain de café, syphon
chocolat

Desserts 

Amuse bouche
Entrée

Plat
Dessert

Menu 70 €  avec plateau de fromages

Menu 98 € fromages et boissons 

Les amuse bouche

Amuse bouche
Entrée

Plat 
Fromages
Dessert 

mignardises

Cocktail apéritif
Sélection de Vins Blancs secs et moelleux de

Gascogne
Bordeaux rouge sélection Hippodrome 

Une coupe de champagne au dessert
Café 


