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Les amiuse boucte Mernw60€
. A h
Lntrees m‘ﬁsﬁtﬁgg e *
k Les Huitres N°3 Marennes d’Oléron Dggggrt
Foie Gras de Canard Mals%gf f/g:onﬁt de poire, amandes et M o 70 € avec /17 /El 101U é’é ﬁom a ‘q oS -
Noix de St- , Bett t Crumbl p :
Ol de St-Jacques, SEUErave rouge et Crumbie Meru 98 € fromages et boissons '
o' |
A Plats Amuse houche DY s
Pavé de Cerf, Sauce Grand Veneur aux Canneberges Ell;llt;f €
- Chapon de Nordausques farci Demi-Deuil FB%?;%%,SS
Gros Flétan Sauvage Roti, Caviar Avruga, Espuma mignardises
Aquavit
. : Cocktail apéritif
S¢lection de Vins Blancs secs et moelleux de
Desserts Gascogne
Bordeaux rouge sélection Hippodrome
Buche Patissiere de Rémy Dulce, fruit de la Une coupe de champagne au dessert *
passion et noix de Pécan Cafe
Les Crépes Suzette
Tiramisu comme un grain de café, syphon / >
V< chocolat ‘ om




