
CARTE ET MENUS  
(PAS DE MENUS JOURS DE COURSES HIPPIQUES) 

 

Nos entrées 
 

 

Tataki de Thon au Sésame / Riz au vinaigre de Riz, Wasabi  15,00 € 

                                  

 

Soupe de Poissons Maison / Diablotins et Rouille   16.00 € 

 

Les Huitres fines de Claires Numéro 3 /Sauce Echalote  

 Les 6  18 €    Les 9  27 €  Les 12  36 €   

  

 

Foie Gras de Canard Maison / Brioche et Chutney    19.50 € 
Et son verre de Muscat de Noel des Cotes Catalanes 10cl (+7 €)                          

                          

 

Le Carpaccio de Saint Jacques Françaises/ coques et Chorizo 17.50 € 

  

 

Risotto de 3 Grosses Langoustines / Gingembre/ Sabayon à l’ail fumé 19.00 € 

 

 

L’Assiette à partager /2 personnes…     15.00 € /PP 

    

 

 

Nos plats  
 

 

Gros Flétan Sauvage Sauce Hollandaise    29,90 € 

 

 

Noix de Saint Jacques Françaises Façon Bercy   29.00 € 

  

  

Filet de Biche / Sauce Poivrade / Légumes Anciens   27,50 € 

 

  

Filet de Veau Jus Truffée / Patate douce/ Salsifis    26,00 € 

 



Les Classiques en entrée et plats …… 
 

Entrée de CROUSTILLES DE GAMBAS (3)   

Beurre d’agrumes et gingembre      14,50 € 

 

Tartare de Bœuf Français- pomme frites-salade    23,50 € 

 

Faux Filet de Bœuf « Race à viande » de Chez François Evrard  

Sauce Béarnaise         prix € selon poids  

 

ENTRECOTE de Bœuf de COUTANCIE* ou de     prix € selon poids 

Sélection ANGUS **Sauce Béarnaise Maison   
*Boeuf du Limousin élevé dans les bonnes prairies du Périgord Vert puis engraissé sur le Domaine 

de Coutancie, à St-Priest-les-Fougères, massé deux fois par jour pendant 20 minutes et reçoit une 

ration de 3 litres de bière quotidiennement 

 

**selon nos arrivages,  

 
Menu Enfant 19 € 

Saumon fumé ou Jambon Ibérique /Filet de Poisson ou steak haché / 

Dessert glacé ou crêpes 

 

Nos Desserts et Fromages 
 

Tartelette de Saison       10.00 € 
 

Blanc Manger / Tartare de fruits Exotiques/ Avocat Passion 10,00 € 
 

Chocolat / Noisette / Banane      10,00 € 
Biscuit Moelleux/ feuillantine / compotée de Banane et crémeux chocolat noisette 

 

Dessert Signature / Tiramisu comme Grain de Café -Emulsion Chocolat 11.00 € 
 

La Trilogie des Sorbets et fruits frais          10.00 € 
 

Le Baba Maison aux deux Rhums Havana     11.90 € 

et St James  

 

Le Café Gourmand       11,90 € 

Au Chocolat et aux fruits  
 

Les Crêpes SUZETTE *, préparation pour 2     24,00 € 

Personnes (hors jours de courses hippiques)                             
 

L’Irish Coffee -mignardise      13,00 € 
 

L’Irish Coffee Gourmand       18,00 € 

 

Le Plateau de Fromages       12,00 € 


