Gae®)  CARTE ET MENUS

(PAS DE MENUS JOURS DE COURSES HIPPIQUES)

Nos entrées

Velouté de Potimarron / Beignet de Maroilles AOP 12,50 €
Soupe de Poisson Maison / Filet de Rouget/Tarama 15.50 €
Les Huitres fines de Claires Numéro 3 /Sauce Echalote

lesb6 18€ les9 27€ Les12 36 €
Foie Gras de Canard Maison / Brioche et Chutney 19.50 €
Et son verre de Sainte Croix du Monts 10cl (+8 €)
Noix de Saint Jacques Snackées/Chataignes/Vanille Fumée  20.00 €
Et son verre de Riesling de Chez Dopff au Moulin 10cl (+8 €)
Raviole de Gibier / Bovillon Corsé 14.80 €
L'Assiette a partager /2 personnes... 15.00 € /PP

Nos plats

Noix de Saint Jacques Frangaises 29,00 €
Salsifis et Chataigne/jus de volaille au Whisky tourbé/émulsion chataigne
Gros Flétan Sauvage/Sauce Hollandaise 29.90 €
Filet de Cerf/ Pomme Anna/compotée de coing/Poivrade 26,50 €
Ris de Veau Croustillant Rose de Pomme de Terre/ Moutarde & I'ancienne 39,00 €



Les Classiques en entrée et plafs ......

Entrée de CROUSTILLES DE GAMBAS (3)
Beurre d’agrumes et gingembre 14,50 €

Tartare de Boeuf Frangais- pomme frites-salade 23,50 €

Faux Filet de Boeuf « Race a viande » de Chez Frangois Evrard
Sauce Béarnaise 27,00 €

ENTRECOTE de Boeuf de COUTANCIE* ou de prix € selon poids

Sélection ANGUS **sauce Béarnaise Maison

*Boeuf du Limousin élevé dans les bonnes prairies du Périgord Vert puis engraissé sur le Domaine
de Coutancie, a St-Priest-les-Fougeres, massé deux fois par jour pendant 20 minutes et recoit une
ration de 3 litres de biere quotidiennement

**selon nos arrivages,

Menu Enfant 17 €
Saumon fumé ou Jambon Ibérique /Filet de Poisson ou steak haché /
Dessert glacé ou crépes

Nos Desserts et Fromages

Tartelette de Saison 10.00 €

Tacos Chocolat /Ananas /Avocat 10,00 €

Tuile/crémeux chocolat pimenté/streusel cacao/brunoise ananas avocat/citron vert

Pomme /Rose 10,00 €

Ganache Pomme Rose

Dessert Signature / Tiramisu comme Grain de Café -emuision chocolat  11.00 €

La Trilogie des Sorbets et fruits frais 10.00 €
Le Baba Maison aux deux Rhums Havana 11.90 €
et St James

Le Café Gourmand 11,90 €
Au Chocolat et aux fruits

Les Crépes SUZETTE *, préparation pour 2 24,00 €
Personnes (hors jours de courses hippiques)

L'Irish Coffee -mignardise 13,00 €
L'lrish Coffee Gourmand 18,00 €

Le Plateau de Fromages 12,00 €




